Réservé aux professionnels

Profiteroles aux gratons

Toukes nos recettes onk été imaginées par Pakrick Casula, champion du monde de

patisserie.

Ingrédients :
1L d’eau, 40q de sel, 1 pincée de poivre, 400g de beurre, 700g de farine, 350g de aratons
ou fritons, 900g d'eeuf

Déposer dans la cuve du batteur-mélangeur : l'eau, le sel, le poivre, le beurre et porter a
ebullition. Retirer du feu, verser la farine tamisée et remuer vivent le tout a la spatule,
puis ajouter les gratons ou fritons et incorporer ensuite les ceufs par petites fractions

en deuxieme vitesse,

Dresser les petits choux sur plagues |égérement enduites de beurre. Dorer a four

moyen, 210°C environ.

NOS RECETTES
ORIGINALES

‘ []4 74 58 85 6[} I;:”lge:it;n;!se consomme traditionnellement & l'apéritif mais pas

LE GRATON LYONNAIS n'a de cesse d'innover et d'élargir sa gamme de

produits afin de proposer des gratons de porc et fritons de canard a
. . incorporer dans des préparations culinaires originales.

57 info@legratonlyonnais.fr g e ’

Découvrez ici 13 recettes 100% inédites et savoureuses a consommer

sans modération !
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