Réservé aux professionnels

Quiche landaise aux gratons

x

Toukes nos recettes ont €ké imaginées par Patrick Casula, champion du monde de patisserie.

Ingrédients:

200q de grakons ou fritons, 100g de pimentos coupés en dés, 200g de marmelade de
tomates au naturel, sel, poivre de Cayenne, appareil a quiche

Foncer des cercles a tartes en pate brisée traiteur.

Garnir le fond d’une fine couche de marmelade de tomates, parsemer la surface de gratons ou

fritons ek de pimentos.

Saler, poivrer et recouvrir le tout avec de 'appareil 4 quiche jusqu’a 1cm du bord.

Cuisson & Four moyen 200°C.
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seulement !

sans modération !

Le graton se consomme traditionnellement a lapéritif mais pas

LE GRATON LYONNAIS n'a de cesse d'innover et d'élargir sa gamme de
produits afin de proposer des gratons de porc et fritons de canard a
incorporer dans des préparations culinaires originales.

Découvrez ici 13 recettes 100% inédites et savoureuses a consommer
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